
Köstliche Feiertage
Des fêtes savoureuses

Feste deliziose
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UltraPro rechteckig 5.7 l 
UltraPro rectangulaire 5.7 l
UltraPro rettangolare 5.7 l 
36.4 x 26.6 x 14.8 cm / 5.7 l
S 359 CHF 219.00 CHF 159.00 

Für das alltägliche und festliche Kochen - Der UltraPro ist für  
den Backofen und die Mikrowelle geeignet und gross genug, um viele Gäste zu verwöhnen!

Pour la cuisine quotidienne et festive:  
L'UltraPro convient au four et au micro-ondes, il est assez grand pour régaler beaucoup d'invités !

Per la cucina quotidiana e quella delle feste: l'UltraPro è adatto al forno tradizionale  
ed al microonde, è abbastanza capiente per deliziare numerosi ospiti!

SPEZIELLES  
60 JAHRE ANGEBOT

OFFRE SPÉCIALE 
60 ANS

OFFERTA SPECIALE 
60 ANNI
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Xploris® Isolierflasche 450 ml &  
Eco+ Trinkflaschen-Bürste 
Xploris® Bouteille isolante 450 ml &  
Brosse pour Bouteilles Eco+ 
Xploris® Bottiglia isolante 450 ml &  
Spazzola per bottiglie Eco+ 
Ø 8.4 x 7.5 x 20.8 cm / 450 ml
Ø 5 x 37.4 cm
S 358 CHF 80.00 CHF 69.00

Einfaches Öffnen und Schliessen mit einer Hand, überall und jederzeit! 
Die Doppelwand hält heisse oder kalte Getränke bis zum letzten Schluck auf der idealen Temperatur.

Ouverture et fermeture faciles d'une seule main, partout et à tout moment !  
La double paroi maintient les boissons chaudes ou froides à la température idéale jusqu'à la dernière gorgée.

Facile da aprire e chiudere con una sola mano, ovunque ed in qualsiasi momento ! 
La doppia parete mantiene le bevande calde o fredde alla temperatura ideale fino all'ultimo sorso.

 60 CHF
RABATT

DE RABAIS
DI SCONTO

https://www.tupperware.ch/de/rezepte/28182/PouletmitMarroniundLebkuchen
https://www.tupperware.ch/fr/recettes/27781/Pouletrotiauxchataignesetpaind%E2%80%99epices
https://www.tupperware.ch/it/ricette/27988/Polloarrostoallecastagneepanedispezie


IM SET IST DIE  
RÜHRSCHÜSSEL PRO  

3.5 L GRATIS.
LE BOL MÉLANGEUR  

PRO 3.5 L EST GRATUIT 
DANS LE SET.

LA CIOTOLA MESCOLA-
TRICE PRO 3.5 L È  

GRATUITA NEL SET.

Back-Set (3)
Set Pâtisserie (3)
Set Pasticceria (3) 
Ø 25.4 x 11.6 cm / 3.5 l 
Ø 8.7 x 50.0 cm 
35.3 x 31.5 x 1.1 cm
S 360 CHF 111.40 CHF 82.90

Weitere Backutensilien in unserem Herbst/Winter-Katalog 2024–2025.
D'autres produits pour la pâtisserie, dans notre catalogue Automne/Hiver 2024-2025.

Altri prodotti per la pasticceria li troverete nel nostro catalogo Autunno/Inverno 2024-2025.

1. Ofengitter herausnehmen und Backofen auf 200° C vorheizen.

2.  Mehl, Zucker, Backpulver und Ingwer in der Rührschüssel Pro 3.5 l mischen. 
Mit der Zest N Press die Zitronenschale reiben und beigeben. Honig und Eier 
dazugeben und mischen, um einen homogenen Teig zu bekommen.

3. Den Teig leicht einmehlen und mit der Modulo Teigrolle ausrollen.

4.  Die Silikon Backunterlage mit Rändern auf das kalte Ofengitter legen. Teig mit den 
Modulo Ausstechern zu «Guetzli» ausstechen und auf die Silikon Backunterlage mit 
Rändern legen.

5.  Eigelb mit 1 EL Wasser mischen und mit dem Silikon-Backpinsel auf die Guetzli 
einstreichen. Ca. 8 Min. im vorgeheizten Ofen backen. Auskühlen lassen.

6.  Eiweiss und Puderzucker verrühren. Mit der Zest N Press, wenig Zitronensaft dazu 
pressen und mischen bis es eine dickflüssige und gut streichbare Masse gibt.

7.  Die Glasur entweder auf die Guetzli einstreichen oder die Guetzli mit Motiven 
dekorieren. Dann vor dem Servieren trocknen lassen.

1.  Sortir la grille du four et préchauffer celui-ci à 200° C.

2.  Mélanger dans le Bol Mélangeur Pro 3.5 l, la farine, le sucre, la poudre à lever et 
le gingembre. Zester le citron à l’aide du Zest N Press et ajouter au mélange. 
Ajouter le miel, les œufs et mélanger pour obtenir une pâte homogène.

3.  Fariner légèrement la pâte et étaler à l’aide du Rouleau Modulo.

4.  Poser la Feuille silicone à rebords sur la grille froide du four. Découper la pâte 
avec les Découpoirs Modulo et placer les biscuits sur la Feuille silicone à rebords.

5.  Mélanger les ingrédients pour la dorure et étaler sur les biscuits à l’aide du Pinceau 
à pâtisserie. Cuire environ 8 min. dans le four préchauffé. Laisser refroidir.

6.  Mélanger le blanc d’œuf et le sucre glace. A l’aide du Zest N Press, ajouter quelques 
gouttes de jus de citron et mélanger pour obtenir un liquide épais facile à étaler 
(rectifier la consistance si besoin en ajoutant du citron ou du sucre glace).

7.  Étaler le glaçage sur les biscuits ou décorer en faisant des motifs, puis laisser 
sécher avant de servir les biscuits.

1.  Togliete la griglia dal forno e preriscaldatelo a 200° C.

2.  Nella Ciotola Mescolatrice Pro 3.5 l, mescolate la farina, lo zucchero, il lievito e lo 
zenzero. Grattugiate la scorza del limone con il Zest N Press ed aggiungetela alla 
miscela. Aggiungete il miele e le uova. Mescolate bene per ottenere una pasta 
omogenea.

3. Infarinate leggermente la pasta e stendetela con il Matterello Modulo.

4.  Mettete il Foglio in silicone con bordi sulla griglia fredda del forno. Formate i biscotti 
con le Formelle Modulo e metteteli sul Foglio in silicone con bordi.

5.  Mescolate gli ingredienti per la doratura e spennellate i biscotti con il Pennello da 
pasticceria. Cuoceteli circa 8 minuti nel forno preriscaldato. Lasciateli poi raffreddare. 

6.  Mescolate l’albume con lo zucchero al velo. Con il Zest N Press, aggiungete qualche 
goccia di succo di limone e mescolate per ottenere un liquido spesso, facile da 
spalmare (correggete la consistenza se necessario, aggiungendo limone o zucchero 
al velo).

7.  Spalmate la glassa sui biscotti o decorateli con dei motivi, lasciateli poi asciugare 
prima di servirli.

ZITRONEN-INGWERGUETZLI

SABLÉS AU GINGEMBRE ET CITRON

BISCOTTI ALLO ZENZERO E LIMONE 

Zubereitungszeit: 30 Min.  
Backzeit: 8 Min. 

ZUTATEN FÜR 20 GUETZLI 
300 g  Mehl
160 g  Zucker
1 Beutel  Backpulver
1  Bio-Zitrone
1 EL Ingwerpulver
80 g  flüssiger Honig
2  Eier
1  Eigelb 
1 EL  Wasser

Glasur:
1  Eiweiss
75 g  Puderzucker
Etwas  Zitronensaft

Temps de préparation : 30 min. 
Temps de cuisson : 8 min.

INGRÉDIENTS  
POUR 20 SABLÉS
300 g  de farine
160 g  de sucre 
1 sachet   poudre à lever

Citron non traité
1 CS  de gingembre en poudre
80 g  de miel liquide
2  œufs
1  jaune d’œuf 
1 CS  d’eau
Glaçage :
1 CS  de blanc d’œuf
75 g  de sucre glace
Quelques gouttes de jus de citron 

Tempo di preparazione: 30 minuti 
Tempo di cottura: 8 min.

INGREDIENTI PER 20 BISCOTTI
300 g  di farina 
160 g  di zucchero  
1 bustina  di lievito 
1  limone bio 
1 cucchiaio  di zenzero in polvere 
80 g  di miele liquido 
2  uova 
1  tuorlo  
1 cucchiaio  di acqua 

Per la glassa:
1 cucchiaio  di albume 
75 g  di zucchero al velo 
Qualche goccia di succo di limone

https://www.tupperware.ch/de/produkte/kataloge/herbst-winter-24-25
https://www.tupperware.ch/fr/produits/catalogue/automne-hiver-24-25
https://www.tupperware.ch/it/prodotti/cataloghi/autunno-inverno-24-25


UNTERWEGS  
ODER ZU HAUSE IMMER  

WASSER ZUR HAND.

POUR RESTER HYDRATÉ  
EN DÉPLACEMENT ET À LA 

MAISON.

PER RIMANERE IDRATATI  
IN TRASFERTA  

O A CASA.

Eiswürfelbox & Zest N Press (2)
Bac à glaçons futé & Zest N Press (2)
Formaghiaccio & Zest N Press 
29.1 x 11 x 4.4 cm 
22.3 x 7.5 x 5.5 cm
S 362 CHF 93.50 CHF 69.00

Schüssel-Set (2) 
Set de bols (2) 
Set di ciotole (2) 
13 x 6.7 x 13 cm / 630 ml
S 363 CHF 24.60 CHF 19.60

Trinkflasche Premium 750 ml 
Bouteille Premium 750 ml 
Bottiglia Premium 750 ml 
Ø 7.5 x 28.5 cm
S 361 CHF 28.00 CHF 21.00

02.-29.12.2024

Aromatisierte Eiswürfel, zitronige Butter, Desserts und Saucen mit Zitrusfrüchten –  
dieses Set ist genau das, was du brauchst.

Glaçons aromatisés, beurres citronnés, desserts et sauces aux agrumes –  
ce set est ce qu'il te faut.

Cubetti di ghiaccio aromatizzati, burro al limone, dessert e salse agli agrumi:  
questo set è quello che ti serve.

Aufbewahren und frischhalten, zu Hause oder unterwegs.
Emballer, empiler et conserver les aliments au frais à la maison ou en déplacement.
Proteggete, sovrapponete e conservate gli alimenti al fresco, in casa o in trasferta.

1  Ab dem Kauf eines beliebigen  Tupperware® Produktes  •
A l’achat d’un produit Tupperware®  •  Acquistando un prodotto Tupperware®

PARTY
Star1



Ultra Clear® viereckig 1.7 l 
Ultra Clear® carré 1.7 l 
Ultra Clear® quadrato 1.7 l 
16.6 x 17.6 x 10.6 cm
S 364 CHF 29.90 CHF 25.90 

Ultra Clear®-Set viereckig (3)
Set Ultra Clear® carrés  (3)
Set Ultra Clear® quadrati (3)
16.6 x 17.6 x 5.7 cm / 825 ml (2)
16.6 x 17.6 x 10.6 cm / 1.7 l
S 365 CHF 77.90 CHF 59.90 

Live/Online
PARTY

Bringe Familie, Freunde, Kollegen 
und Nachbarn von nah und fern 
online oder bei dir zusammen.

Als Gastgeber/-in kannst du 
auch jede Menge Geschenke 

bekommen, entweder du 
wählst aus dem aktuellen 

Monatsprogramm oder aus  
dem Katalogprogramm aus. 

Kontaktiere uns unter  
info@tp-distribution.ch  

oder Tel. 026 675 37 83, um  
mehr darüber zu erfahren  
oder einen PartyManager  
in deiner Nähe zu finden.

Rassemble famille, amis, 
collègues et voisins de près  

et de loin chez toi ou en ligne. 

En tant qu'hôte/-esse, tu 
peux recevoir de nombreux 
cadeaux que tu peux choisir 

soit dans le programme 
actuel du mois ou dans le 
programme du catalogue.

Contacte-nous sur  
info@tp-distribution.ch  

ou tél. 026 675 37 83,  
pour en savoir plus ou pour 

trouver le PartyManager  
le plus proche.

Riunisci a casa tua oppure 
in linea la famiglia, gli amici, 
i colleghi e i vicini anche più 

lontani.

Come Padrona/-e di casa 
riceverai tanti regali di 

ringraziamento, che potrai 
scegliere nel programma 

attuale del mese oppure nel 
programma del catalogo. 

Contattaci su  
info@tp-distribution.ch  

oppure tel. 026 675 37 83,  
per saperne di più o per trovare 

il PartyManager più vicino.

BUCHE  
DEINE LIVE 

ODER ONLINE 
TUPPERWARE® 

PARTY

DATE  
TA PARTY 

TUPPERWARE® 
LIVE OU EN  

LIGNE

PRENOTA  
IL TUO PARTY 

TUPPERWARE® 
LIVE OPPURE 

IN LINEA

ÜBERSICHTLICHE  
UND ELEGANTE AUFBE-

WAHRUNG.
LE RANGEMENT ÉLÉGANT 

ET EN TOUTE CLARTÉ.
CONSERVAZIONE  

ELEGANTE E FACILE  
IDENTIFICAZIONE. 

02.-29.12.2024

https://www.tupperware.ch/de/connect
https://www.tupperware.ch/fr/connect
https://www.tupperware.ch/it/connect


Micro Choco & Co
19.5 x 17 x 10.5 cm

Ultra Clear® viereckig 3.6 l (2)
Ultra Clear® carré 3.6 l (2)
Ultra Clear® quadrato 3.6 l (2)
16.6 x 17.6 x 20.5 cm
S 366 CHF 78.00 CHF 49.00

Party-Geschenk 300+ b
Cadeau de Party 300+ b
Regalo di Party 300+ b

DU FEIERST DIE PARTY. WIR FEIERN DICH!
TU FÊTES À LA PARTY. NOUS TE CÉLÉBRONS !

TU FESTEGGI AL PARTY E NOI TI FESTEGGIAMO!

GASTGEBER(INNEN) HABEN BEI UNS EXKLUSIVE EXTRAS: 
JE MEHR DEINE GÄSTE FEIERN, DESTO WERTVOLLER DIE GESCHENKE.

NOS HÔTE(ESSE)S REÇOIVENT DE JOLIS CADEAUX : 
PLUS TU AS D’INVITÉS, PLUS BEAUX SONT LES CADEAUX.

LE/-I PADRONE/-I DI CASA SARANNO RICOMPENSATI CON MOLTI REGALI:  
PIÙ OSPITI AVRAI PIÙ BEI REGALI RICEVERAI.

Party-Geschenk 600+ b
Cadeau de Party 600+ b
Regalo di Party 600+ b

Party-Angebot  900+  
Offre de Party  900+ 
Offerta di Party  900+

4

50 %
Party-Angebot 750+  

Offre de Party  750+  

Offerta di Party  750+  

Dein Wunschprodukt aus 
dem Katalog (ausser Set)
Le produit de ton choix du 
catalogue (hors set)
Il prodotto di tua scelta dal 
catalogo (esclusi i set)

PortionsART
21.3 x 6.9 x 4.1 cm

Bereite im 
Handumdrehen ein 
köstliches Schoko-
ladenfondue zu und 
geniesse sie in vollen 
Zügen.
Prépare une délicieuse 
fondue au chocolat en un 
tour de main et déguste-
la pleinement.
Prepara in un batter 
d'occhio una deliziosa 
fonduta al cioccolato e 
gustala appieno. 

Einfaches Portionieren, 
Formen, Abmessen 
und auch für präzises 
Anrichten perfekt. 
Austauschbare Löffel 
mit 15, 30, 55 ml 
Fassungsvermögen.
Portionnement facile, 
dressage précis !  
Cuillères interchange-
ables : 15, 30 et 55 ml de 
contenance.
Facile porzionamento, 
condimento preciso! 
Cucchiai intercambiabili: 
15, 30 e 55 ml di capacità. 
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https://www.tupperware.ch/de/rezepte/24859/KlassischeSchoggiCookies
https://www.tupperware.ch/fr/recettes/24860/Cookiesauchocolatclassiques
https://www.tupperware.ch/it/ricette/24858/Cookiesalcioccolatoclassico
https://www.tupperware.ch/it/prodotti/cataloghi/autunno-inverno-24-25
https://www.tupperware.ch/fr/produits/catalogue/automne-hiver-24-25
https://www.tupperware.ch/de/produkte/kataloge/herbst-winter-24-25


a Einmal pro Haushalt. b Einmal pro Gastgeber/-in. c Termin der neu vereinbarten Party innerhalb der nächsten 5 Wochen. e Gegenüber 
Einzelpreisen. g Gegenüber aktuellen, bzw. Letztmaligen Katalog- oder Angebotspreisen. Alle Artikel nicht farbverbindlich, Modellwechsel 
vorbehalten, ohne Inhalt und Dekoration. Alle Preise sind Preisempfehlungen von Tupperware Schweiz. Weitere Informationen zu Massen 
und Inhalten der Produkte findest du im aktuellen Katalog oder unter tupperware.ch.
a Une fois par foyer. b Une fois par Hôte/-esse. c RDVS daté pour la prochaine Party dans les 5 prochaines semaines. e Par rapport au prix 
individuel. g Par rapport au prix catalogue actuel ou le dernier prix en vigueur en offre. Tous les articles peuvent être sujets à modifications et 
sont livrés sans décoration, ni contenu. Tous les prix sont des recommandations de Tupperware Suisse. Tu trouveras plus d‘information sur 
les produits et les dimensions dans le catalogue actuel ou sur tupperware.ch.
a Una volta per famiglia. b Una volta per Padrona/-e di casa. c La data per il nuovo appuntamento fissato dovrebbe essere entro 5 settimane. 
e Rispetto al prezzo individuale. g Rispetto al prezzo catalogo attuale o l‘ultimo prezzo in vigore nell‘offerta. Gli articoli possono subire 
modifiche e sono consegnati senza contenuto e senza decorazione. Tutti i prezzi sono raccomandati da Tupperware Svizzera. Troverai 
ulteriori informazioni sulle dimensioni e contenuti dei prodotti nel nostro catalogo attuale o su tupperware.ch.

www.tupperware.ch

 Bis bald dein | A bientôt ton | A presto il tuo 
PartyManager

Einladung | Invitation | Invito

Bei | Chez | Da

Adresse | Indirizzo

Tel

E-Mail

Datum | Date | Data Um | À | Alle

https://www.tupperware.ch/it/carriera
https://www.tupperware.ch/fr/carriere
https://www.tupperware.ch/de/karriere



